
 

BROMS 

Cocktails 165 
Passionfruit margarita 

tequila | cointreau | passionsfrukt 
citron | socker 

Negroni sour 
gin | campari | antica formula 

citron | socker | äggvita 

Elderflower “French 75” 
st germain | gin | citron 

socker | cava 

Amaretto sour 
amaretto | citron | socker | äggvita 

Broms Gin & Tonic 
tanquerey gin | fläder tonic 

gurka | svartpeppar 

Espresso martini 
vodka | borghetti 
socker | espresso 

Aperol Spritz 
aperol | cava | soda 

Hot Shot 80 
galliano | kaffe | grädde  

SNACKS 
Löjromschips 95 

crème fraiche | gräslök 

Ost & chark 265 
lagom för två 

Marcona mandlar 65 

Oliver 65 
sinisi 

Brödservering 15 
surdegsbröd | vispat smör 

Följ oss på Instagram 
#bromskarlaplan 

Chèvre chaud  ½ 155  1/1 215 
getost i panko | rostade betor 
höstäpple | hasselnötter | tryffelhonung 

Toast skagen ½ 175  1/1 255 
räkor | kräftstjärtar | citron | dill | pepparrot 

Laxsashimi  ½ 195 
sojabönor | mango | gurka | cashew 
avokado | koriander | sesam 
ponzu | chilimajonnäs 

Kantarelltoast ½ 165  1/1 225 
crème double | västerbottenost | dijon 

Råbiff  ½  165 
friterad kapris | schalottenlök 
sockerärtor | dijonnaise | parmesan 
liten grönsallad 

ÖL & CIDER 
1664 Kronenbourg 88 
ljus lager 40 cl 

Brooklyn brewery 96 
hoppy amber lager 40 cl 

Brooklyn brewery 108 
stonewall inn IPA 40 cl 

Carlsberg hof 69 
organic, 33 cl flaska 

Carlsberg non-alcoholic 64 
alkoholfri ljus lager 40 cl 

Brooklyn special effects 78 
alkoholfri amber lager 40 cl 

Galipette cidre 98 
brut, 33 cl flaska 

GLAS VITT VIN 
Touraine Sauvignon 155 
Comte Henry d’Assay, Loire, Franrike 

Bourgogne Chardonnay 175 
Jean Marc Brocard, Bourgogne, Frankrike 

Adaras Lluvia Sauvignon Blanc 140 
Venta la Vega, Almansa, Spanien 

The Daily August Riesling 160 
August Kesseler, Rheingau, Tyskland 

GLAS ROSÉVIN 
Rabl Zweigelt Rosé 155 
Weingut Rabl, Kamptal, Österrike 

Mon Plaisir Rosé 170 
Château des Ferrages, Provence, Frankrike 

 

GLAS RÖTT VIN 
Bourgogne Rouge 185 
Regis et Sylvain, Bourgogne, Frankrike 

Marius by M. Chapoutier 145 
M. Chapoutier, Languedoc, Frankrike 

Adaras Aldea Garnacha Syrah 140 
Venta la Vega, Almansa, Spanien 

Yantra Cabernet Sauvignon 170 
Tenuta Sette Cieli, Toscana, Italien 

Barbera d’Alba 165 
Burzi, Piemonte, Italien 

Hahn Pinot Noir 165 
Hahn Winery, Kalifornien, Usa 

ALKOHOLFRITT 
Törst lemonad värmdö 75 
fläder | citron | hallon 

Tosterup österlen 95 
alkoholfri cider 

Oddbird sparkling wine 115 
blanc de blancs 

Englamust 74 
svenska äpplen 

Peach lemonade 78 
persika | citron | socker | soda 

Ginger beer 75 
fentimans 

Läsk 45 
cola zero | fanta | coca cola | sprite 

 

DESSERT 
Varm chokladbakelse 125 
parfait | mango & passion 
kanderad banan | limesirap 

Kaffeglass  110 
chokladcrème | saltkola | marcona mandel 

Crème brûlée 115 

En bit ost  85 
kvällens ost | fröknäcke | marmelad 

Chokladtryffel 40 

informera oss vid matallergier 

Fisk & skaldjursgryta 265 
kokos | grön curry | aioli 
lime | koriander 

Örtbakad abborre 295 
kräftstjärtar | dillgrädde | ämnesgurka 
västerbottenost | potatispuré 

Röding 315 
beurre blanc | spetskål | forellrom 
gräslök | kokt potatis 

Laxsashimi 295 
sojabönor | mango | gurka | cashew 
avokado | koriander | sesam 
ponzu | chilimajonnäs 

 

Svamprisotto 255 
kantarell | grönkål | parmesan 
marconamandlar 

Kalventrecôte 315 
tryffelsås | svampkroketter | tomat | parmesan 

Steak frites 375 
sauce bearnaise | tomatsallad 
pommes frites 

Råbiff  1/1  255 
friterad kapris | schalottenlök 
sockerärtor | dijonnaise | parmesan 
liten grönsallad | pommes frites 

Köttbullar 265 
gräddsås | lingon | pressgurka | potatispuré 

VARMRÄTTER 

SIDES 
Tomatsallad 65 
datterini tomater | silverlök 

Grönsallad 55 
dragonvinaigrette 

Pommes & dip 75 
aioli | sauce bearnaise (+10) 

Pommes frites 55 

Aioli 35 

Sauce bearnaise 45 

Chilimajonnäs 35 

 

FÖRRÄTTER 

LUNCH SPECIALS 
Omelett 195 

gruyèreost | fransk skinka | liten grönsallad 

Biffsallad ”thai” 255 
Glasnudlar | morot | rättika | koriander 

cashewnötter | mango | lime  
böngroddar | sirachamajonnäs 

serveras alla dagar till 16.00 

DAGENS LUNCH 170 
V39 | Mån-Fre | 11.30-15.00 

begränsat antal 

MÅNDAG 
Varmrökt lax 

pocherat ägg | pepparrotscrème 
brynt smör | potatis 

TISDAG 
Oxbringa 

persiljestuvad potatis | karamelliserad lök | dijon 

ONSDAG 
Pocherad torsk 

ägg | räkor | pepparrot | brynt smör | potatis 

TORSDAG 
Kalvfärsjärpar 

karl johansvampsås | vinbärsgelé | saltgurka | potatis 

FREDAG 
Majskyckling bourguignon 

rökt sidfläsk | champinjoner | potatispuré | krutonger 

Ett glas bubbel… 
Ett glas champagne 185 

Charles-Les-Bel, Inspiration 1818 Brut 
By Billecart-Salmon, Champagne 

Ett glas cava 135 
Rigol, Penedès 

 

 AFTERWORK 
På fredagar gör vi det lite härligare 

Ibland skakas det drinkar, ibland öppnas det 
ostron och dricks spännande bubblor 

och vi spelar alltid skön musik! 

VÄLKOMNA! 

 

CATERING 
Var gäst på din egen fest! 

Du står för gästerna, vi fixar festen. 
se hemsidan för cateringtips 

www.bromskarlaplan.se 

 

BRUNCH 
Lördag & Söndag 

11.00-16.00 

Glöm ej att boka bord! 
givetvis har vi alltid plats för drop-in 

VÄLKOMNA! 

 


